Thomas Gläser :Patissier des Jahres

[…]
___________________________in diesen Kreationen  und viel Arbeit , rund 5 Stunden für ________________ , außerdem Kreativität.

Im Schnitt einem Monat dauert es  __________________ bis zur Fertigungssuβspeise.

Der Kopf hinter diesem Dessert ist Thomas Gläser, er ist Patissier im  Sterne  Restaurant“Facile“ ________________________________.
„Du kannst ganz  viele , viele Sachen kombinieren.“
[…]

______________________________________________ auf die Karte im „Facile“.

Um die zwanzig Euros kostet eins.

Der 36 Jähriger Berliner liebt _____________________, dass ein guter Patissier _________________.
Vor 20 Jahren begann er _______________________nach dem Ende seine Lehre ________________ er bald auf die süße Speisen.

[…]
___________________ für seine Desserts werden Thomas Gläser _______________________________. 
Zum Beispiele , die Schokolade ….
Die stammt aus Frankreich.

Thomas Gläser selbst  isst täglich ______________________  .

[…]
12 Stunden ____________________, das ist Alltag für Thomas Gläser.

Beim Joggen in der Mittagspause ___________________ und gewinnt der notwendige Abstand ,um ___________________________________________________.
Und trainiert sich so das ein oder ein andere berufsbedingte Kilos ab.
[…]

„Ich habe mich ____________________________, wenn  es über 80 Kilos geht , muss ich aufhören.“
Jede Monat erfindet Thomas Gläser ___________________.
[…]
Wichtig ist es ihn der Gast sogar beim ersten Essen immer  wieder ________________________.
„Es muss immer etwas ____________ sein, was ____________, was __________, dass der Mund möglich viel zu tun hat..wenn du eine Sache ______, dann bist du schnell ____________________.
[…]
______________________ ist der letze Eindruck , dass der Gast aus dem Restaurant  __________________.

Thomas Gläser arbeitet _____________ , dass diese Eindruck möglichst lange ____________________. 
Faîtes un résumé de cette vidéo.
